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ESTADO DO PIAU[ @
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA FILOMENA
COMISSAD PERMANENTE DE LICITAGAO - CPL W
Avenida Bardo de Santa Filomena, 130, centro, 64.945-000, Santa Filomena-Pl
CNPJ - 06.554.240/0001

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA FILOMENA - PI

AVISO DE CHAMADA PUBLICA N° 001/2021. A Prefeitura Municipal de
Santa Filomena - PI, através de sua Comissdo Permanente de Licitagdo, torna
publico para conhecimento dos interessados que realizara CHAMADA PUBICA
sob o n° 001/2021.

Os interessados deverdo apresentar, no periodo de dia 28 de Abril a 12 de
maio de 2021, das 08:00 as 14:00 horas na CPL, Sede da Prefeitura Municipal
de Santa Filomena -PI, situada a Avenida Bardo de Santa Filomena, Centro,
CEP: 64.945-000, os documentos de habilitacdo e PROJETOS DE VENDA
CONFORME ESTABELECE O EDITAL DA CHAMADA PUBLICA N° 001/2021, com
as caracteristicas abaixo relacionadas:

OBJETO: Chamada Publica para aquisicio de géneros alimenticios da
agricultura familiar e do empreendedor familiar rural, em atendimento ao
Programa MNacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), Lei N° 11,947, de 16 de
junho de 2009, Resolugdo/CD/FNDE N° 26, de 17 de junho 2013,
Resolucdo/CD/FNDE N°© 04, de 02 de abril de 2015, para atender a rede
municipal de Ensino de Santa Filomena/PI.

ABERTURA: 13 de maio de 2021 as 09:00 horas, na sala CPL da Prefeitura
Municipal de Santa Filomena-PI.

TIPO DA LICITAGCAO: Menor prego por item, por representagdo fisica ou
organizagoes.

QUEM PODE PARTICIPAR: Os agricultores familiares e/ou suas organizagdes
econdmicas que possuam, respectivamente, Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf
(DAP) fisica ou juridica.

REGIME DE EXECUCAO: Empreitada de prego por item.

FONTE DE RECURSOS: PNAE, RECURSOS PROPRIOS e OUTROS.

REGENCIA LEGAL: Lei n° 8.666/93 e suas alteracdes; Lei n® 11.947 de 16 de
junho de 2009, Resolugdo/CD/FNDE n® 26 de 17 de junho de 2013 e
Resolugéo/CD/FNDE n® 04 de 02 de abril de 2015.

Para obter o edital e maiores informagbes pelo telefone (89) 9926-5629, de
segunda a sexta-feira, das 08h 00min as 14h 00min.

Santa Filomena - PI - 26 de Abril de 2021, Ciro da Costa Rocha - Pregoeiro da
Comissd@o Permanente de Licitagdo - CPL.
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LEI 002-2021

DISPOE SOBRE A OBRIGATORIEDADE DA PREVIA
INSPECAO E FISCALIZACAO DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL NO AMBITO DO MUNICIPIO DE
SANTA FILOMENA- PI.

O PREFEITO MUNICIPAL DE SANTA FILOMENA, ESTADO DO PIAUI.

Fago saber que a Cimara Municipal de Santa Filomena-PI, aprovou ¢ eu
sanciono a seguinte Lei:

- Considerando a necessidade de instituicio do 5.1.M. (Servigo de Inspegiio Municipal) no
dmbito da Secretaria Municipal de Agricultura para cumprimento obrigatério da inspegio
prévia e fiscalizagio dos produtos de corigem animal produzidos no Municipio de Santa
Filomena, determinada pelo art. 23, Il da CF/88, bem como nas Leis Federais n? 1.283/50 e
7.889/89;

- considerando que a prestagio deste servigo pela municipalidade possibilitarad aos produtores
a regularizagio de sua atividade, criando, inclusive, perspectivas para abertura de nowvas
fronteiras de trabalho.

REGULAMENTO DA PREVIA INSPECAO E FISCALIZAGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

CAPITULO | DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o territdric do
Municipio de Santa Filomena, a Prévia Inspecdo e Fiscalizagio Agroindustrial e Sanitdria de
produtos de Origem Animal.

£1% A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitdrio, a inspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento, a manipulagio, o
beneficiamento, a transformagio, a elaboragdo, o conservacdo, o
acondicionamento, a embalagem, o depdsito, a arm n, o trénsito e
consumeo de quaisquer produtos e subprodutos de origem animal, adicionados ou niio de
vegetais, destinados ou ndo a alimentagio humana.

preparo, a

gem, a roty

§2% A inspegio abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia e demais substincias que, por ventura, possam ser utilizadas no estabelecimento
de produtos de origem animal.

Art. 22 Para efeito deste regulamento considera-se:

| - Estabelecimento: a d4rea que compreende o local e sua circunvizinhanga destinados 2
recepcio e depdsito de matérias-primas e embalagens, a industrializagdo e ac armazenamento
e a expedigdo de produtos alimenticios;

Il - Inspegdo e fiscalizagdo: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitdrio, a
higiene dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalagdes e equipamentos; as
condigBes higiénico-sanitdrias e os padres fisico-quimicos e microbiolégicos no recebimento,
obtengio e depdsito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de
elaboragdo, acondicionamento, recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos
alimenticios;

2 1l - Registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliagdo das
caracteristicas industriais, tecnolégicas e sanitarias de produgdo, dos produtos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a produgdo, a distribuicio e a
comercializagdo de produtos alimenticios observando a legislagdo vigente;

IV - Matéria-prima: toda substincia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada
como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacgdo de natureza fisica, quimica ou
biolégica;

V - Ingrediente: é qualgquer substincia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricagdo ou preparacgio de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de
forma modificada;

VI - Andlise fiscal: ato fiscal no qual é realizada analise da dgua, matérias-primas, ingredientes
ou produtos alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora competente no intuito de
verificar a sua conformidade de acordo com legislagdes especificas e os dispositivos deste
regulamento;

VIl - Suspensdo das atividades: medida administrativa na qual Servigo de Inspe¢do Municipal —
5.I.M., suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento
fiscalizatdrio de empresas regulares, por periodo certo e determinado;

VIl - Interdigio: medida administrativa, de cardter cautelar, que visa & paralisagio de toda e
qualguer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

IX - Apreensdo: consiste em © 5.I.M. apreender as matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem
em desacordo com a legislagdo, este regulamento e outras normas técnicas relacionadas,
dando-lhes a destinacdo cabivel, de acordo com este regulamento;

X - Inutilizagdo: medida administrativa de inutilizagdo dos produtos alimenticios, matérias-
primas e ingredientes que ndo sejam aptos para o consumao;

Xl - Rotulagem: é toda inscri¢do, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento;

Xll - Embalagem: é o recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a
conservacao e facilitar no transporte @ manuseio dos alimentos;

Xl - Memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalagdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;

XIV - Agroindistrias familiares de pequeno porte: os estabelecimentos de propriedade ou
posse de agricultores familiares, de forma individual ou coletiva, dispondo de instalagBes
minimas destinadas ao abate, ao processamento e beneficiamento e a industrializagio de
produtos de origem animal, que, cumulativamente, atenderem aos seguintes requisitos:

a) Estarem instaladas em propriedade rural;
b) Utilizarem m3o-de-obra predominantemente familiar;

c) Sessenta por cento, no minimo, da matéria-prima empregada nos produtos sejam oriundas
de sua propriedade.

XV - Agricultor familiar: aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo aos requisitos
previstos na Lei Federal N® 11.326 de 24/07/06, em especial:

a) Ndo deter, a qualquer titulo, drea maior do que 4 (quatro) médulos fiscais;

b) Utilizar predominantemente m3o-de-obra da prépria familia nas atividades econdmicas do
seu estabelecimento ou empreendimento;

c) Ter percentual minimo da renda familiar originada de atividades econ&micas do seu
estabelecimento ou empreendimento, na forma definida pelo Poder Executivo Federal;

d) Dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia.

§ 1° Excetuam-se da exigéncia da alinea “c”, inciso XIV os estabelecimentos cuja matéria-prima
principal seja a carne.

CAPITULO Il DA COMPETENCIA DA INSPECAO E FISCALIZAGAO

Art. 32 A inspegdo e a fiscalizagSo nos estabelecimentos sdo privativas do Servigo de Inspecio
Municipal — S.1.M., vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura, sempre que se tratar de
produtos de origem animal destinados ao comércio intramunicipal.

Art. 42 Os servidores do S.I.M., quando em servi¢o de inspegio e fiscalizag3o industrial e
sanitdria, terdo livre acesso em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento em
(Continua na proxima pdgina)
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funcionamento, que industrialize, comercialize, manipule, entre poste, armazene, transporte,
despache ou preste servigos em atividades sujeitas a prévia inspec3o e fiscalizagdo.

Art. 52 Os servidores incumbidos da execucdo do presente Regulamento devem possuir
carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pela Secretaria Municipal de Agricultura,
da qual constard, além da denominagdo do orgdo, o numero de ordem, nome, fotografia,
cargo e data de expedi¢io e validade. Pardgrafo Unico. Os servidores a que se refere o
presente artigo, no exercicio de suas fungBes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional,
quando convidados a se identificarem.

Art. 62 A Secretaria Municipal de Agricultura poderd se valer de servidores de consércios
publicos dos quais o municipio participe, se for o caso, para a execugio dos objetivos deste
regulamento, respeitadas as competéncias.

Art. 72 Compete ao Servigo de Inspecio Municipal - 5.1.M.:

I - Analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, as plantas de construgdo do
estabelecimento requerente;

Il - Vistoriar o estabelecimento requerente do registro e emitir laudo de vistoria;
1l - Analisar memorial descritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos;
IV - Expedir registro de estabelecimentos;

V - Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalagdes, equipamentos, matéria-prima,
ingredientes, rétulos, embalagens e produtos alimenticios;

VI - Fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente das operacdes de entrada e saida
de produtos;

VIl - Fiscalizar e monitorar a aplicagdo das normas de Boas Priticas de FabricagSo de Alimentos
e os Autocontroles da inddstria.

VIl - Autuar, intimar, suspender, interditar, embargar, apreender, inutilizar quando houver
descumprimento das determinagies impostas neste regulamento.

Art. 82 O exercicio da inspeg¢do e fiscalizagdo previsto no Art. 72 caberd aos servidores do
5.1.M, nas suas respectivas dreas de competéncia, podendo valer-se de auxiliares.

Art. 92 A Inspecdo e fiscalizagdo de que trata o presente Regulamento sera realizada:

| - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de
produtos de origem animal;

Il - Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem as diferentes espécies de
animais de agougues, entendidos como tais, fixados neste Regulamento;

Il - Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagio;

IV - Nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribui¢io ou industrializagdo;

V - MNos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha, para
beneficiamento ou distribuigao;

VI - Nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribuicio em natureza ou
para industrializagdo;

Art. 10 A concessdo de inspec¢do pelo 5.1.M., isenta o estabelecimento de quaisquer outra
fiscalizagdo, industrial ou sanitdria federal ou estadual.

Art. 11 A Inspe¢So dos estabelecimentos registrados pelo S5..M. ocorrerd em cardter
permanente ou periddico.

§12 E obrigatéria a inspegdio em cardter permanente nos estabelecimentos de abate das
diferentes espécies animais.

522 Os demais estabelecimentos que constam neste Regulamento terdo inspec¢do periddica.

Art. 12 Para a execugdo dos objetivos da Lei 0000/2019 e do presente regulamento, fica a
Secretaria Municipal de Agricultura autorizada a realizar convénios e termos de cooperagdo
técnica com orgdos da administragdo direta e indireta.

CAPITULO Il DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO 5.1.M.

Art. 13 O Servigo de Inspegdo Municipal — 5.1.M, € orgdo vinculado & Secretaria Municipal de
Agricultura encarregado do cumprimento obrigatdrio da inspegdo prévia e fiscalizagdio dos
produtos de origem animal produzidos no Municipio de Santa Filomena.

Art. 14 As atividades do S.1.M. s3o regulamentadas por este Decreto, pelas InstrugBes
Normativas que venham a ser definidas e pela legislagio federal, estadual e municipal que
normatiza suas fun¢Ses.

Art. 15 Para o exercicio efetivo de suas atividades, o S.1.M. apresenta a seguinte estrutura
organizacional:

I - Chefia do Servigo de Inspe¢do Municipal;
Il - Setor de Controle e Documentagdo;
Il - Equipe Técnica.

Art. 16 S3o atribuicdes de cada setor: | - Chefe do Servigo de Inspegdo:

a) Representar e responder pelo S..M. junto aos drgdos e instituigbes publicas e privadas
municipais, estadual e federal, aos empreendedores agroindustriais e ao publico em geral, em
juizo ou fora dele;

b) Organizar as atividades do S.l.M., propriciando e garantindo a execu¢do dos servigos
previstos neste Decreto e programacdo de atividades de inspeg3o e fiscalizaglo;

c) Convocar e encaminhar as deliberagBes das Comissdes de julg to das per
administrativas e de recursos impugnados em primeira e segunda instancia;

d) Zelar pelo cumprimento desta.

Il - Setor de Documentagio e Controle:

A) Zelar e manter atualizados(as):

a) As pastas/processos dos estabelecimentos cadastrados no S.1.M.;

b) Banco de dados do S.1.M. no que se refere a: arquivos, processos, livros de entrada e saida
de documentos, lista de rétulos aprovados, relacdo de estabelecimentos e produtos, mapas de
producio, dentre outros documentos e informacdes de interesse do 5.1.M.;

c) Arquivos dos autos de infracBes e medidas adotadas;
d) Arquivos de certificados sanitdrios emitidos;

e) Documentagdo e freqli@éncia dos membros da equipe técnica e outros funciondrios do
S..M.;

f) Outros documentos e informagdes correlatas.
IIl - Equipe Técnica:

a) Realizar a inspegdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de origem animal produzidos no
Municipio de Santa Filomena, exercendo as fungBes determinadas no Art. 72, nos locais
estabelecidos no Art. 82 deste Regulamento;

b) Compor as Comisses de julgamento das penalidades administrativas e de recursos
impugnados sempre que convocados;

c) Zelar pelo cumprimento deste Decreto.

Art. 17 Para compor a Equipe Técnica, o profissional deverd ter formagdo nas seguintes dreas:
| - De nivel Médio:

a) Técnico em Agropecuaria.
Il — De nivel Superior:

a) Medicina Veterindria;

b) Nutrigsio;

c) Engenharia de Alimentos;

d) Engenharia Agronémica;

e) Ciéncias Biologicas;

f) Outras relacionadas as atividades desenvolvidas pelo 5.1.M.

Art. 18 No exercicio de suas fung¢des, o profissional da Equipe Técnica deverd estar
devidamente identificado.

CAPITULO IV DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19 Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

| - Matadouro—Frigorifico;

Il - Fabrica de Produtos Carneos;

1l - Entreposto de Carnes.

§1° Entende-se por Matadouro-Frigorifico o estabelecimento dotado de instalagBes,
equipamentos e utensilios adequados para o abate, manipulagdo, elaboragdo,
acondicionamento e conservacgdo das espécies de acougue, aves domésticas e animais
silvestres e exdticos sob variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou ndo
dispor de instalagdes para aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

§22 Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o estabelecimento dotado de
instalagbes, equipamentos e utensilios adequados para recebimento, manipulago,
elaboragio, acondicionamento e conservacio de produtos cdrneos para fins de
industrializagdo com modificagdo de sua natureza e sabor, das diferentes espécies de
abate, aves domésticas, animais silvestres e exoticos e, em todos os casos, seja dotado de
instalages de frio industrial, podendo ou ndo dispor de instalagBes para aproveitamento
de produtos ndo comestiveis.

§32 Entende-se por Entreposto de Carnes o estabelecimento dotado de instalacBes,
equipamentos e utensilios adequados para recebimento, desossa, acondicionamento,
conservacgdo pelo frio e distribuicdo de carnes e derivados das diversas espécies de abate,
aves domésticas, animais exdticos e silvestres e, em todos os casos, seja dotado de
instalagBes de frio industrial, podendo ou ndo dispor de instalagBes para industrializacio
de produtos comestiveis e aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 20 Os estabelecimentos de pescado sdo classificados em:

| - Entreposto de Pescado e Derivados;

Il - Fabrica de Produtos de Pescado;

§1% Entende-se por Entreposto de Pescado e Derivados o estabelecimento dotado de

dependéncias, instalages e equipamentos adequados ao recebimento, lavagem,

manipulagdo, fracionamento, acondicionamento, frigorificagdo, estocagem, distribuicdo
(Continua na proxima pdgina)
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ou comercializagio do pescado e derivados, dispondo ou nio de instalagSes para o
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§292 Entende-se por Fabrica de Produtos de Pescado, o estabelecimento dotado de
dependéncias, instalagdes e equipamentos adequados, dependendo do tipo de produto a
ser elaborado, para recepgdo, lavagem, preparagdo, transformacgio, acondicionamento,
frigorificagdo, conservagio, armazenamento, distribuicdo e comercializagdo de produtos
de pescado e seus derivados e dispondo ou ndo de instalagBes para o aproveitamento de
produtos ndo comestiveis.

Art. 21 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

| - Granja Avicola;

Il - Entreposto de Ovos;

Il - Fabrica de Produtos de Ovos.

§12 Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produciio, classificagio,
acondicionamento, identificagio e expedigdo de ovos em natureza, oriundos da propria
granja, podendo a classificagdo ser facultativa quando tal ati for realizada em
Entreposto de ovos.

il

§2%2 Entende-se por Entreposto de ovos, o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificag8o, acondicionamento, identificagdo e distribuigio de ovos em natureza,
facultando-se a operagdo de classificagio para os ovos que chegam ao entreposto ja
classificados, acondicionados e identificados.

§32 Entende-se por Fabrica de Produtos de Ovos, © estabelecimento destinade ao
recebimento, industrializagdo, acondicionamento, identificagdo e distribui¢cio de produtos
de ovos.

Art. 22 Os estabelecimentos de leite sdo classificados em:

| - Posto de Refrigeragdo;

Il - Granja Leiteira;

Il - Usina de Beneficiamento;

IV - Fébrica de Laticinios;

Art. 23 Os estabelecimentos de produtos das abelhas s3o classificados em

: | - Apiarios;

Il - Entrepostos de mel e cera de abelhas.

§12 Entende-se por “Apiario”, o estabelecimento destinado a producio, extraglo,
industrializagdo, classificacio e estocagem do mel e seus derivados.

§22 Entende-se por “Entreposto de Mel e Cera de abelhas”, o estabelecimento destinado
ao recebimento, classificagdo e industrializagio do mel, cera de abelhas e demais
produtos apicolas.

CAPITULO V DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 24 Apresentados os documentos exigidos na lei, o Servigo de Inspegdo Municipal
procederd vistoria do estabelecimento para apresentacdo do competente laudo.

& 12 Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o Servigo de Inspecio
Municipal autorizard a expedi¢gio de “TiTULO DE REGISTRO”, constando do mesmo o
numero do registro, nome da firma e outros detalhes necessarios.

§ 22 Caberda a Secretaria Municipal de Agricultura a cobranga da taxa para registro e
renovagdo anual, nos termos da Lei n® 0000/2019, art. 11, em critérios e valores a serem
definidos pelo Executivo Municipal.

Art. 25 A venda, arrendamento, doagdo ou qualquer operagio que resulte na modificagio
da razdo social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bemm como
qualquer modificagdo que resulte na alteragdo do registro deve, necessariamente, ser
comunicada ao 5...M, bem como encaminhada toda a documentag¢do probatéria para
modificagdo do registro.

CAPITULO VI DO REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 26 O registro de produto serd requerido junto ao 5.1.M. através de requerimento com
os seguintes documentos:

| - Memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, em 2 (duas) vias, conforme
modelo fornecido pelo S.1.M.;

Il - Lay out dos rotulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos, em 2 (duas)
vias.

Art. 27 Cada produto registrado terd um numero préprio que constard no seu rétulo.

Art. 28 Os estabelecimentos sé poderdo utilizar rdtulos devidamente aprovados pelo
S..M.

§12 Os rotulos obedecerdo as legislacdes especificas de rotulagem.

§22 Os rotulos sé devemn ser usados para os produtos a que tenham sido destinados nio
podendo efetuar qualquer modificagio em seus dizeres, cores ou desenhos sem prévia
aprovagdo.

Art. 29 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondende ou encobrindo,
total ou parcialmente, dizeres de rotulagem e a identificagdo do registro.

Art. 30 Qualquer medificagdo, que implique em alteragdo de identidade, qualidade ou
tipo do produto de origem animal, deverd ser previamente solicitada ao 5.1.M., podendo
ser mantido o ndmero de registro anteriormente concedido.

CAPITULO VIl DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALAGCOES, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
SECAO | DOS ESTABELECIMENTOS E DAS INSTALAGCOES

Art. 31 Os estabelecimentos dever3o garantir que as operacBes possam realizar-se
seguindo as Boas Prdticas de Fabricacio, desde a chegada da matéria-prima até a
expedi¢do do produto alimenticio.

Art. 32 O estabelecimento deve possuir sistema de controle de entrada e saida de
produtos, constando obrigatoriamente:
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| - Data, quantidade, natureza e procedéncia das matérias-primas, ingredientes,
embalagens e rétulos utilizados na industrializagdo dos produtos alimenticios;

Il - Data, quantidade, saida e destinagdo dos produtos alimenticios.

§12 O registro poderd ser feito em sistema digital ou manual através de livros de controle,
ambos com valor fiscal.

§2¢2 Este sistema devera ficar a disposi¢do do agente de fiscalizagdo.

Art. 33 Os estabelecimentos deverdo reunir as seguintes condigBes:

| - Situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, animais,
insetos e de contaminantes ambientais como fumacga e poeira;

Il - Devem ser localizados em dreas que n3o estejam sujeitas a inundagio;

llI- O ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestidrios separados;

IV - As instalagBes deverdo ser construidas com materiais resistentes a corrosio, que
possam ser limpos com facilidade e deverdo estar providas de meios adequados para o
fornecimento de dgua fria ou fria e quente em quantidade suficiente;

V - As dreas para recepgdo e depdsito de matérias-primas, ingredientes e embalagens
devem ser separadas das dreas de produgdo, armazenamento e expedicdo de produto
final;

VI- As dreas de armazenamento e expedi¢do deverdo garantir condicdes adequadas para
a conservagdo das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do produto;

VIl - O piso deve ser de material resistente ac impacto, impermedveis, laviveis e
antiderrapantes, ndo podem apresentar rachaduras e devem facilitar a limpeza e
desinfecgdo;

VIl - O sistema de drenagem deve ser dimensionado adequadamente, de forma a impedir
o acumulo de residuos e os ralos com sifées e grelhas colocados em locais adequados de
forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de insetos;

IX - Nas dreas de manipulagdo de alimentos as paredes deverdo ser lisas, de cor clara,
construidas e revestidas de materiais ndo absorventes e lavaveis;

X - Os angulos entre as paredes, as paredes e os pisos, e as paredes e o teto deverSo ser
de facil limpeza;

Xl - A ventilagdo em todas as dependéncias deve ser suficiente, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis;

Xl - O estabelecimento deve dispor de luz abundante, natural ou artificial;

Xl - Possuir janelas e basculantes providos de prote¢des contra pragas € em bom estado
de conservacdo;

XIV - As portas e janelas deverdo ser construidas de material ndo absorvente e de fécil
limpeza, de forma a evitar o acimulo de sujidades;

XV - Paredes com pé-direito de no minimo 3(trés) metros, sendo que serdo admitidas
redugdes desde que atendidas as condi¢des de iluminagdio, ventilagio e a adequada
instalagdo dos equipamentos, condizentes com a natureza do trabalho;

XVI - A dgua deve ser potdvel, encanada sob pressdo em quantidade compativel com a
demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizacio e reservatério deverdo estar
protegidos para evitar qualquer tipo de contaminagio

; XVIl - A higienizagdo dos estabelecimentos, instalagBes, equipamentos, utensilios e
recipientes deverd ser realizada através de dgua quente, vapor ou produto guimico
adequado;

XVIll - Os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de evacuagio de
efluentes e dguas residuais, o qual deverd ser mantido, a todo momento, em bom estado
de funcionamento e de acordo com o érgdc ambiental competente;

XIX- Dever3o existir instalagdes adequadas para a limpeza e desinfec¢do dos utensilios e
equipamentos de trabalho;

XX - Dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

SECAO Il DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 34 Os equipamentos e utensilios deverdo atender as seguintes condigbes:

| - Todos os equipamentos e utensilios nas dreas de manipulagioc devem ser de materiais
que ndo transmitam e/ou liberem substincias téxicas, odores, sabores, e sejam n3o
absorventes, resistentes a corros3o e capazes de resistir s operacdes de higienizacio;

Il - As superficies dever3o ser lisas e isentas de imperfei¢des (fendas, amassaduras, etc.)
gue possam comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de contaminacio;

Il - Todos os equipamentos e utensilios deverdo estar desenhados e construidos de modo
que assegurem uma completa higienizagdo;

IV - Todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para as finalidades as
quais se destinam;

V - Os recipientes para materiais n3o comestiveis e residuos deverdio ter perfeita vedacgio,
ser construidos de material n8o absorvente e resistente que facilite a limpeza e eliminagio
do conteudo;

VI - Os equipamentos e utensilios empregados para materiais ndo comestiveis ou residuos
deverdo ser marcados com a indicagio do seu uso e ndo poderdo ser usados para
produtos comestiveis;

Art. 35 Nos estabelecimentos n3o serd permitido apresentar, guardar, estocar, armazenar
ou ter em depdsito, substincias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar,
avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios.

CAPITULO VIl DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS SECAO | DAS INSTALACOES E
EQUIPAMENTOS

Art. 36 Todas as instalagSes, equipamentos e instrumentos de trabalho devem ser
mantidos em condigdes de higiene antes, durante e apds a elaboragio dos produtos
alimenticios.
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Art. 37 Imediatamente apds o término da jornada de trabalho, ou quantas vezes for
necessdrio, deverdo ser rigorosamente limpos o chio, os condutos de escoamento de
Agua, as estruturas de apoio e as paredes das dreas de manipulagdo.

Art. 38 O reservatério de dgua deverd ser higienizado com intervalo maximo de 6 (seis)
meses.

Art. 39 Os equipamentos de conservacdo dos alimentos devermn atender as condigGes de
funcionamento, higiene, iluminagdo e circulagdo de ar, devendo ser higienizados sempre
que necessario ou pelo menos uma vez por ano.

Art. 40 Todos os produtos de higienizacdo devem ser aprovados pelo érgio de salde
competente, identificados e guardados em local adequado, fora das dreas de
armazenagem e manipulagdo dos alimentos.

Art. 41 Os vestidrios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os pdatios que fazem parte
da drea industrial dever3o estar permanentemente limpos.

Art. 42 Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada, sendo que,
aqueles resultantes da elaboragdo que sejam wveiculos de contaminacdo deverdo ser
retirados das dreas de trabalho quantas vezes forem necessarias.

Art. 43 Os residuos deverdo ser retirados das dreas de manipulagdo de alimentos e de
outras dreas de trabalho, sempre que for necessario, sendo obrigatéria sua retirada ao
menos uma vez por dia. Paragrafo unico. Imediatamente depois da retirada dos residuos
dos recipientes utilizados para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham
entrado em contato com eles deverdo ser higienizados.

Art. 44 E proibida a presenca de animais nos arredores e interiores dos estabelecimentos.

SECAO Il DA HIGIENE PESSOAL

Art. 45 Os manipuladores devem

: | - Ter asseio pessoal, manter as unhas curtas;

Il - Usar cabelos presos e protegidos com touca;

Il - Lavar cuidadosamente as mdos antes e apos manipular os alimentos; apds qualquer
interrupgio da atividade; apés tocar materiais contaminados e; sempre que se fizer
necessario;

IV - Ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento;

V' - Proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VI - Ndo comer e mascar chicletes nas dreas de manipulag3o dos alimentos;

VII - Evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos;

Art. 46 Se houver a opgdo pelo uso de luvas e mascaras estas deverSo ser mantidas em
perfeitas condi¢cBes de limpeza e higiene, bem como, dever3o ser trocadas diariamente,
ou sempre que se fizer necessdrio. Paragrafo dUnico. O uso das luvas ndo dispensa o
operdrio da obrigagdo de lavar as m3os sempre que se fizer necessdrio.

CAPITULO IX DO PROCESSAMENTO, BENEFICIAMENTO E EMBALAGENS

Art. 47 Todas as operagdes do processo de produg¢io deverdo realizar-se em condigbes
que excluam toda a possibilidade de contaminacio quimica, fisica ou microbiolégica que
resulte em deterioragdo ou proliferagdo de microorganismos patogénicos e causadores de
putrefacdo.

Art. 48 Toda agua utilizada no estabelecimento devera ser potdvel.

Art. 49As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboragio dos produtos
alimenticios deverfio estar limpos e em boas condi¢des higi&nico-sanitérias.

Paragrafo Unico. As matérias-primas ou ingredientes deverdio ser inspecionados antes de
seguirem para a industrializagdo.

Art. 50 As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios industrializados,
armazenados, guardados ou transportados devem estar dentro do prazo de validade.

Art. 51 Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos devera ser
armazenado em local destinado a esta finalidade e em condi¢Bes de sanidade e limpeza.
Art. 52 As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de acordo com
o aprovado pelo drgdo competente.

Art. 53 E proibida a reutilizacio de embalagens.

Art. 54 Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a garantir a sua
inviclabilidade.

Art. 55 O transporte de produtos deverd ser efetuado em velculos fechados ou cobertos
em condigbes de manter a qualidade dos mesmaos.

CAPITULO X DA IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Art. 56 Os produtos alimenticios devemn atender aos regulamentos técnicos de identidade
e qualidade, padrdes microbiclogicos e de aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia de fabricacgio, e outras legislagSes pertinentes.

Art. 57 O controle sanitdrio dos animais deverd seguir orientacio do 6rgdo oficial de
defesa sanitdria animal do Estado.

CAPITULO XI DA ROTULAGEM SEGCAO | DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 58 Além de outras exig&ncias previstas neste Regulamento ou em legislagdo
especifica, os rétulos devem obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as
seguintes indicacBes:

| - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, com no minimo 1/3 (um
terco) da maior inscrigio do rétulo, uniformes em corpo e cor, sem intercalagSo de
desenhos ou outros dizeres;

Il - Marca comercial ou nome fantasia do produto;

Il - Razdo social ou nome do produtor;
IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V - Categoria do estabelecimento, de acordo com a classificagdo prevista neste
regulamento;

VI - Endereco completo do estabelecimento produtor;
VIl - Carimbo oficial da Inspegdo Municipal;
VIl - Data da fabricagdo, prazo de validade e identificagdo do lote;

IX - Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade, sendo os aditivos citados.
pelo nome ou nimero de Sistema Internacional de Numeragdo - INS e fungio tecnoldgica;
X - Indicagdo do numero de registro do produto no S.1.M.;

Xl - Identificagdo da origem;
Xl - Conservagdo do produto;
Xl - Conteddo liquido, conforme legislagdo do orgdo competente.

§1% Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservagdo devem ter a
indicacdo da conservagdo doméstica em funcdo da temperatura de armazenamento.

§22 A identificacdo do produto alimenticio registrado, constante do inciso X deste artigo,
deverd ser realizada pela seguinte expressdo: “Produto registrado no S..M. sob o
nimero..."”;

Art. 59 O tamanho das letras e nimeros da rotulagem obrigatéria ndo pode ser inferior a
01 (um) mm, sendo que as indica¢Bes de conteudo liquido seguirdo os padrdes
metrolégicos vigentes.

Art. 60 Somente podem ser utilizadas denominag¢des de qualidade quando tenham sido
estabelecidas as especificagdes correspondentes para um determinado alimento, por
meio de um regulamento técnico especifico.

Art. 61 Nenhuma informacgdo contida nos rdtulos poderd levar o consumidor a equivocos
Ou enganos.

Art. 62 No caso de produtos expostos ao consumo sem qualquer protecio além de seu
envoltério ou casca, a rotulagem sera feita por meio de rétulo impresso em papel ou
outro material resistente que possa ser preso ao produto como forma de identificagdo.
Art. 63 Os rotulos devern seguir as normas determinadas pela Agéncia Nacional de
Vigildncia Sanitdria — ANVISA.

Art. 64 No caso de cancelamento de registro ou fechamento do estabelecimento, fica a
firma responsével obrigada a inutilizar os rétulos existentes em estoque.

Art. 65 A observancia das exigéncias de rotulagem contidas neste regulamento, ndo
desobriga o cumprimento das demais legislagGes municipais, estaduais e federais de
rotulagem.

SECAO Il DOS CARIMBOS DE INSPECAO E SEUS USOS

Art. 66 O carimbo oficial da inspecdo municipal € a garantia que o estabelecimento se
encontra devidamente registrado no S.1.M..

CAPITULO XII REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 67 Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes quanto
necessario, antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.

§ 12 Os produtos e matérias-primas que nessa reinspegdo forem julgados imprdprios para
o consumo devermn ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais
derivados nfo comestiveis a alimentagio animal, depois de retiradas as marcas oficiais e
submetidos a desnaturagdo se for o caso.

§ 22 Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento condicional
ou beneficiamento, a Inspeg¢do Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos
processos apropriados, reinspecionandos-os antes da liberacdo.

Art. 68 Na reinspecdo de carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser condenada
a que apresente qualquer alteragdo que faga suspeitar processo de putrefacdo,
contaminag¢do biolégica, quimica ou indicios de zoonoses.

CAPITULO Xill DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 69 O S..M. coletard amostras de matérias-primas, ingredientes e produtos
alimenticios para exames laboratoriais fisico-quimicos e microblolégicos, sempre que
julgar necessdrio.

Art. 70 No caso de discorddncia do resultado, o interessado deverd comunicar que
realizard a andlise da contraprova em seu poder, dentro do prazo de 02 (dois) dias Gteis
da data da ciéncia do resultado.

§1° Para fins de contraprova, o laboratério deve ser credenciado pelo Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA, para a andlise da amostra em questdo, e
adotar os métodos oficials de andlise.
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§2° Comprovada a violagdo ou © mau estado de conservagdo da amostra de contraprova,
seu resultado serd desconsiderado, sendo mantido o resultado da andlise de fiscalizacdo
que serd considerado o definitivo.

§4° A nado realizagdo da andlise da contraprova sob a guarda do interessado implicara a
aceitagdo do resultado da andlise de fiscalizagdo.

§5° A realizagdo da andlise de contraprova em poder do interessado ndo resultard em
qualquer custo ao S.1.M.

Art. 71 Nos casos de andlises fiscais de produtos que n3o possuam Regulamentos Técnicos
ou legislagdes especificas, permite-se o seu enquadramento nos padrdes estabelecidos
para um produto similar.

CAPITULO XIV DAS INFRACOES
Art. 72 Consideram-se infragSes, para os efeitos deste regulamento:

| - Realizar atividades de elaboragdo/industrializagdo, fracionamento, armazenamento e
transporte de produtos de origem animal sem inspecdo oficial;

Il - Industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e produtos
alimenticios sem observar as condigdes higiénico-sanitdrias estabelecidas neste
regulamento;

IIl - Elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrdes higiénicosanitarios,
fisico-quimicos, microbiocldgicos e tecnolégicos estabelecidos por legislagtes federal,
estadual ou municipal vigentes;

IV - Industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas, ingredientes ou
produtos alimenticios com data de validade vencida;

V - Transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data de
validade wencida, salvo aqueles acompanhados de documento gque comprove a
devolugio;

VI - Apresentar instalagBes, equipamentos e instrumentos de trabalho em condigBes
inadequadas de higiene antes, durante ou apos a elaboragfio dos produtos alimenticios;

VIl - Industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios falsificados
ou adulterados;

VIl - Realizar ampliag@o, remodelagdo ou construgdo no estabelecimento registrado sem
prévia aprovacgéo das plantas pelo S.1.M.;

IX - Vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operag3o que resulte na modificagdo da
razdio soclal e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer
modificacdo que resulte na alteragdo do registro sem comunicar ao 5.1.M.;

X - N3o possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou ndc mantélo
atualizado;

X| - N3o disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de produtos
quando solicitado pelo 5.1.M..

Xl - Utilizar rétulos ou embalagens que ndo tenham sido previamente aprovados pelo
S.L.M.;

Xl - Modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente aprovados pelo
S.0.M.;

XIV - Reutilizar embalagens;

XV - Aplicar rétulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente,
dizeres da rotulagem e a identificagdo do registro no 5.1.M.;

XVI - Apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso,
animais, insetos e contaminantes ambientais como fumacga e poeira;

XVIl - Realizar atividades de industrializagdo em estabelecimentos em mau estado de
conservagdo, com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos
e outros;

XVl - Utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam as condigdes especificadas
neste regulamento;

XIX - Utilizar recipientes que possam causar a contaminacio dos produtos alimenticios;

XX - Apresentar as instalagbes, os equipamentos e os instrumentos de trabalho em
condigdes inadequadas de higiene, antes, durante ou apés a elaboragdo dos produtos
alimenticios;

XXI - Utilizar equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros) em condigdes inadequadas de funcionamento, higiene,
iluminagdo e circulagio de ar;

XXl - Apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depdsito, substincias que
possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os
ingredientes ou os produtos alimenticios;

XX - Utilizar produtos de higienizagdo ndo aprovados pelo érglo de saude competente;
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XXIV - Possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou interior dos
estabelecimentos;

XXV - Deixar de realizar o controle adequado e periédico das pragas e vetores;

XXVl - Permitir a presenga de pessoas e funciondrios, nas dependéncias do
estabelecimento, em desacordo com o disposto na Seg¢do Il do Capitulo VIl deste
regulamento;

XXVIl - Possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida
capacitagdo;

XXVIIl - Deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e requisitos sanitarios a
que alude o na Secdo Il do Capitulo VIl deste regulamento;

XXIX - Manter funciondrios exercendo as atividades de manipulagdo sob suspeita de
enfermidade passivel de contaminagdo dos alimentos, ou ausente a liberagc3o médica;

XXX - Utilizar dagua ndo potavel no estabelecimento;

XXX| - Ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios;

XXXIl - Desacatar, obstar ou dificultar a acdo fiscalizadora das autoridades sanitdrias
competentes no exercicio de suas funcdes

; XXXIIl - Sonegar ou prestar informac8es inexatas sobre dados referentes & quantidade,
qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e
indiretamente interesse a fiscaliza¢do do S.1.M.;

XXXIV - Desrespeitar o termo de suspenséo e/ou interdigo impostos pelo 5.1.M.
Art. 73 As infragdes classificam-se em leve, grave e gravissima.

§1° Considera-se infragdo leve: aquelas em que o infrator seja beneficiado por
circunstancia atenuante;

§2° Considera-se infrag3o grave: aquelas em que for verificada uma circunstancia
agravante;

§3° Considera-se infrag3o gravissima: aquelas em que seja verificada a ocorréncia de duas
ou mais circunstancias agravantes.

DA ADVERTENCIA
Art. 74 A adverténcia sera cabivel nas seguintes condigdes:

| - O infrator ser primério;

Il - O dano puder ser reparado;
Il - A infracdo cometida ndo causar prejuizo a terceiros;
IV - O infrator ndo ter agido com dolo ou ma-fé;

V - A infrag3o ser classificada como leve. Pardgrafo uUnico. A pena a que se refere o caput
poderd ser aplicada sem prejuizo das demais sancdes previstas neste regulamento.

DA MULTA PECUNIARIA

Art. 75 A multa sera de 1{um) a 1000 (um mil) VRTE (Valor de Referencia do Tesouro
Estadual), sendo aplicada em dobro quando da reincidéncia, obedecendo a seguinte
gradacdo:

| - De 01 (um) até 150 (cento e cinglienta) VRTE, nas infragBes leves ou casos de J& ter
sido aplicada ao infrator sancdo de adverténcia;

Il - De 151(cento e cinglienta e um) até 500 (quinhentos) VRTE, nas infragBes graves;
Il - De 501(quinhentos e um) até 1000 (um mil) VRTE, nas infragBes gravissimas.

5§12 A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias impostas
no ato da fiscalizagdo.

§22 O agente fiscalizador estipulard, no ato da fiscalizac8o, prazo necessdrio para
adequacdo as exigéncias legais. Findo este prazo o ndo cumprimento das exigéncias
estabelecidas implicara na suspensdo das atividades ou interdigdo do estabelecimento.

DA APREENSAO, INUTILIZAGAO E DESTINO

Art. 76 As matérias-primas, os produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos gque ndo estiverem de acordo com este
regulamento serdo apreendidos efou inutilizados.

Art. 77 Est3o sujeitos a apreensdo, podendo ou ndo, ser inutilizados:
| - Matérias-primas, subprodutos, ingredientes e produtos alimenticios que:

a) Sejam destinados ao comércio sem estar registrado nos drgdos competentes, salvo os
produtos de estabelecimentos sob regime de inspec3o federal ou registrados nos érgdos
competentes da saude e os dispensados de registro;

b) Se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, de caracteres
fisicos ou organolépticos anormais, contende quaisquer sujidades ou que demonstrem
pouco cuidado na manipulagdo, elaboragio, preparo, conservagdo ou acondicionamento;

c) Forem adulterados ou falsificados;
(Continua na proxima pdgina)

Diario Oficial dos Municipios

A prova documental dos atos municipais




Ano XIX ¢ Teresina (Pl) - Terga-Feira, 27 de Abril de 2021 « Edigio IVCCCVII

,— ESTADO DO Praul
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA FILOMENA

ab, com

4

wenida BarSio de Santa Fllomena, 130, centro, 64.945-000, Santa Fillomena-Pi
CNPJ - 06.554.240/0001-14

d) Se apresentem com potencial téxico ou nocivo a sadde;

e) Ndo estiverem adequados as condigdes higiénico-sanitarias previstas neste
regulamento.

Il -R6tulos e embalagens, onde:

a) Ndo houver aprovagio do 5.1.M. para o uso;

b) Divergirem dos aprovados no ato do cadastro.

1l - Utensilios efou equipamentos que:

a) Forem utilizados para fins diversos ao que se destina;

b) Estiverem danificados, avariados ou que apresentem condigdes higiénicosanitédrias
insatisfatérias.

§1% Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizagio poder3o ser doados a entidade sem
fins lucrativos, ou ter qualquer outra destinagio a critério do 5.1.M.

§22 Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos que
visivelmente se encontrarem impréprios para industrializacio e ou consumo e ndo for
possivel qualquer aproveitamento serdo imediatamente inutilizados pela fiscalizagdo,
independentemente de andlise laboratorial e conclusio do processo administrativo, ndo
cabendo aos proprietdrios qualquer tipo de indenizagio.

§32 Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos
apreendidos pela fiscalizag3o que necessitarem de andlise laboratorial, cujo prazo de
validade permita o aguardo do resultado, ficardo sob a guarda do proprietdrio e somente
serdo inutilizados apds confirmada a condenacdo e caso ndo possam de qualquer forma
ser aproveitados. A inutilizag3o se dard independentemente da conclusfo do processo
administrativo, ndo cabendo aos proprietdrios qualquer tipo de indenizagdo.

§42 Os produtos alimenticios que ndo possuirem cadastro nos érgdos competentes serfo
apreendidos seguidos de pronta inutilizagdo, independente de anélise fiscal, n3o cabendo
aos proprietdrios qualquer tipo de indenizagdo.

§52 Os rétulos, embalagens, utensilios e equipamentos que forem apreendidos pela
fiscalizagdio ficardo sob a guarda do proprietario, e terdo sua destinacSo definida somente
apés conclusio do processo administrativo, podendo ser inutilizados ou ter outra
destinagdo a critério do 5.1.M.

DA SUSPENSAO E INTERDICAO

Art. 78 A suspensdo das atividades do estabelecimento serd aplicada nos casos da infragio
consistir risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria possiveis de serem sanadas.

£1° A suspensdo serd levantada depois de constatado o atendimento das exigéncias que
motivaram a sangdo.

§2% Se a suspensio do estabelecimento nio for levantada no prazo de 6 (seis) meses, o
registro serd cancelado de oficio pelo S.1.M.

Art. 79 A interdigio do estabelecimento serd aplicada no caso de falsificagdo ou
adulteracio de matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios, ou quando se
verificar a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao seu funcionamento
ou no caso de embarago da agdo fiscalizadora.

§12 A interdigdo poderd ser levantada depois de constatado, em reinspe¢do completa, o
atendimento das exigéncias que motivaram a sangdo. §22 Se a desinterdigdo da
estabelecimento ndo ocorrer no prazo de 6(secis) meses, o registro serd cancelado de
oficio pelo 5.1.M.

Art. 80 As sangdes constantes desta segdo serao aplicadas pela autoridade fiscalizadora e
lavrados em termos proprios.

Art. B1 As sangdes administrativas, constantes neste regulamento, serdo aplicadas sem
prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridade de sadde plblica ou
policial.

DA GRADACAO DA PENA
Art. 82 Para a imposicdo da pena e sua gradagdoe, a autoridade competente observara:
| - As circunstdncias atenuantes e agravantes;

Il - A gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a ordem econdmica e
para a saude humana;

Il - Os antecedentes do infrator quanto ao cumprimento das normas deste Decreto.
Art. 83 Para efeitos de gradagdo da pena, considera se:

| - Atenuantes:

a) A agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucgio do evento;

b) O infrator, por espontanea vontade, procurar minorar ou reparar as conseqléncias do
ato lesivo que lhe for imputado;

c) Se a falta cometida for de pequena monta;
d) A falta cometida ndo contribuir para dano a saude humana.

Il - Agravantes:

a) Ser o infrator reincidente;
b) Ter o infrator cometido a infragdo visando a obten¢do de qualquer tipo de vantagem;

c) Ter o infrator conhecimento do ato lesivo e deixar de tomar as providéncias
necessdrias a fim de evita-lo;

d) Coagir outro para execucdo material da infracdo;

e) Ter a infragdo consequéncia danosa a saide humana;
f) Ter o infrator agido com dolo, fraude ou ma-fé.
CAPITULO XIV DAS SANCOES PENAIS E CIVIS

Art. 84 Aquele que industrializa, comercializa, armazena ou transporta produtos
alimenticios, infringindo as normas estabelecidas nas leis e nos seus regulamentos
proprios, ficard sujeito a sangBes penais previstas no Codigo Penal Brasileiro e Lei das
Contravengdes Penais, bem como, a sang¢des civis.

Art. 85 As infragbes referidas no artigo anterior sSo de AgdSo Penal Piblica
Incondicionada, cabendo ao Ministério Publico Estadual promové-la.

Paragrafo Unico. Sera admitida A¢3o Penal Privada Subsididria da Publica, se esta ndo for
ajuizada no prazo legal, aplicando-se, no que couber, o disposto nos artigos 29 e 30 do
Cédigo de Processo Penal.

SECAO Ill DA INSTRUGAO DO PROCESSO

Art. 86 O fiscal que lavrar o auto de infragdo devera instrui-lo com laudo fotografico e
relatério circunstanciado, de forma minuciosa, sobre a infragdo e demais ocorréncias,
bem como de pegas que o compdem, de forma a poder melhor esclarecer a autoridade
que proferira a decisdo.

Art. 87 O processo administrativo recebera parecer juridico sobre o seu embasamento
legal ao caso concreto.

Art. 88 Concluida a fase de instrugdo, o processo serd submetido a julgamento em
primeira instancia pelo Chefe do Servigo de Inspeg¢do Municipal e em segunda insténcia ao
Secretdrio Municipal de Agricultura,

DOS ORGAOS DE JULGAMENTO

Art. 89 A defesa administrativa e o recurso impugnado as penalidades impostas pela
presente regulamento serdo julgados:

I - Em primeira instdncia por uma Comiss3o formada por representantes do 5.1.M.

Il - Em segunda e ultima instancia, o recurso sera julgado por uma comissdo formada por
dois técnicos em inspegdo, das dreas correlatas, e um representante da assessoria
juridica.

§12 As comissdes de primeira e segunda instancias processardo os julgamentos na forma
do seu regimento interno.

§22 Os participantes da comissio de segunda instincia nSo poderdo, anteriormente, de
forma alguma, ter se manifestado no processo.

8§32 Todos os participantes das comissdes deverdo ser servidores Municipais, estar no
exercicio de suas fungdes e ter formagdo em curso superior em uma das seguintes dreas:
a) Advocacia;

b) Medicina Veterindria;

c) Nutricionistas;

d) Outros profissionais de dreas afins que venham a compor a Equipe do 5.1.M.
CAPITULO XV DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 90 O produto da arrecadagdo das taxas e multas eventualmente impostas ficard
vinculado ao érgdo executor e serd aplicado no financiamento e aperfeicopamento das
atividades relacionadas.

Art. 91 Os casos omissos serdo detalhados por atos normativos do 5.1.M..

Art. 92 Esta Lel entra em vigor na data de sua assinatura.

SANTA FILOMENA — PI, 20 de abril de 2021.
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